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Due secoli d1 lattme, 1barattoli diventati cult

L Americane celebral invenzione: “Senzadiloronon cisarebbe la civiltamoderna”
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le lattine prodotte
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le lattine prodotte che vengono riciclate
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e mezzo di tonnellate di materia
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f il consumo
di lattine medio pro-capite
all'anno in ltalia

265

il consumo di lattine
medio pro-capite
all'anno negli Stati Uniti
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37 1attine

si produce
una caffettiera
3 lattine

si ottiene
un paio
di occhiali

Hanno cambiatoil
modo di conservare
cibi e bevande
Trasformandosi
inun simbolo

DAL NOSTRO CORRISPONDENTE
FEDERICO RAMPINI

NEW YORK — Se ne producono
130miliardiall’annosoloinAme-
rica. Negli anni Sessanta Andy
Wharol ne fece il simbolo della
societa dei consumi e un’icona
dellapop-art. Ancoraprima, sen-
za di lei forse non ci sarebbero
statelaconquistadel West, lafeb-
bre dell’oro, le esplorazioni arti-
che. Compie 200 anni domani la
lattina, e lo scienziato dell’ali-
mentazione John Floros della
Pennsylvania State University le
rendeunomaggiosolenne: «Sen-
zaquestostrumentodiconserva-
zione del cibo non esisterebbe la
civilta moderna, il flagello della
fame e le malattie ci avrebbero
sopraffatti». II Washington Post
azzarda perfino che «a marcia
della civilta occidentale e la pro-
sperita dell’America poggiano su
quelpiccolooggettochevoitene-
tenel terzo scaffale della dispen-
sa». Umile, indispensabile eppu-
rebistrattata (quanticalcis’epre-
sal), anche sottovalutata.

Nel sondaggio indetto dalla
Bbcsul “trionfo delletecnologie”
lascatoladiconservanonappare
neppure tra le dieci invenzioni
pil importanti dall’Ottocento ai
nostri giorni. Transistor e com-
puter, Internet esatelliti, antibio-
tici ed energia nucleare domina-
no la classifica, nessuno ha pen-
sato divotare perlei. Forseirisul-
tati sarebbero diversi se c’inter-
rogassero mentre siamo naufra-
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gati su un’isola deserta, o
accampati sotto una tenda nel

deserto, o in marcia su un alto-
piano del Tibet... e affamati?
Quanti senzatetto si sfamano
aprendo quelle scatolette?

Dai tempi dei nostri progeni-
torinellecavernel'uomo cercadi
risolvereil problema cruciale per
la sua sopravvivenza: come con-
servare il cibo. A partire da due-
mila anni fa ha trovato soluzioni
parziali come essiccare il grano,
affumicare la carne, salare il pe-
sce. Tutti metodi ancora in uso
oggi manoninfallibili per evitare
la putrefazione, lamuffa, i germi.
Sonoleimpresenapoleoniche—
si, ancora una volta i militari—a
stimolare I'innovazione decisi-
va. L'armata francese in guerra
contro Inghilterra, Prussia, Au-
striae Spagnaé decimatanonso-
lo dai combattimenti ma dalla
malnutrizione. Una ricompensa
di 12.000 franchi viene offerta a
chi risolvera il problema della
conservazione delle scorte ali-
mentari. Un cuoco parigino, Ni-
colas Appert, inventa la tecnica
peruccidereifermentiriscaldan-
do gli alimenti e poi sigillandoli
sotto vuoto. Inizialmente nel ve-
tro. Napoleone in persona gli
consegna il premio, nel 1810.

Tocca all’inglese Peter Du- {‘
rand, nello stesso anno, bre-
vettare la versione finale: la
conserva diventa metallica.
Una modifica che a partire dal
1820, con 'adozione della latti-
na in America, si rivela decisiva
per la sua industrializzazione: la
produzione di massa nell’indu-
striadell’alimentazione inscato-
la.Condegliabusi, certo. Loscrit-
tore diidee socialiste Upton Sin-
clair all'inizio del Novecento do-
cumenta gli orrori del “meat-
packing” a Chicago, dove i capi-
talisti si arricchiscono esportan-
donelmondointeroscatolette di
came dal contenuto spesso in-
confessabile.

Nonostante tutto la lattina
s'impone, la usanonell’Ottocen-
to i grandi esploratori come Sir
John Rose e Otto von Kotzebue; i
cercatorid’oro sullaSierra Neva-
da californiana; i nostri emigran-
tichetraversano I’Atlantico nelle
stive diterzaclasse deibastimen-
ti in cerca della terra promessa.

Della suaepoca trionfale restano
tracce nell'immaginario cine-
matografico: dalle gare di tiro a
segno fraicow-boy di John Ford
odiSergioLeone, fino all'insepa-
rabile lattina di birra di Jeff Brid-
ges in “The Great Lebowski” dei
fratelli Cohen. E anche diventata
eco-compatibile, grazie all’ado-
zione di alluminio riciclabile. A
New York il consumatore che le
restituisce ha diritto a cinque
centesimi dirimborso. L'equiva-
lente diun anno dilattine serve a
illuminare Washington per 3,7
anni. E egualitaria:isurgelati, pitt
recenti e pit1 “glamour”, hanno
bisognodiunciclodelfreddoche
consuma tanta energia e non &
praticabile nei paesi poveri delle
aree tropicali. Comereperto mu-
to ci descrive per quello che sia-
mo: del nostro passaggio dopo
un concerto-rock, una partita di
calcioounweekendditurismodi
massa, restano solo lattine vuote
sull’erba diun prato.

Le tappe
1795

IL PREMIO
llgoverno
francese offre
un premio di
12milafranchi
achiinventera
un NUOvVo
sistema per
conservare

il cibo

1810

L’INVENZIONE
llcuocoe
confettiere
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Nicolas Appert
si aggiudica il
premio. Scopre
un modo per
conservare

le zuppe in
bottiglie di vetro

1856

INITALIA
Francesco Cirio
fondaunadelle
prime fabbriche
qi conserve.

E suoil primato
italiano nella
conservazione
del cibo

in scatola

1861

LA SVOLTA
NegliUsala
svolta: le lattine
vengono usate
per inscatolare

i cibi destinati
alle truppe
nord-americane
impegnate nella
guerra civile

1960

NELL’ARTE

In talia arriva la
prima Coca Cola
in lattina. La
lattina debutta
nell’arte: lapiu
famosa e quella
della Campbell’'s
Soup dipinta

da Warhol

1978

AL CINEMA

Nel film Animal
House, John
Belushi si
infrange lattine
di birra sulla
fronte: gesto
replicato da
generazioni di
studenti Usa
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